Vorspeisen

Mit wiirzigem Krdauter-Pesto gefiilltes Carpaccio vom fieimischen Rind, serviert mit edlem
Parmesan und fein marinierten Blattsalaten oMo 18-

Raucherlactis mit Honig-Senf-Sauce an marinierten Blattsalal — cpo  15-

Mit Honig gratinierter Ziegen-Camembert, dazu ein suff saures
Apfel-Mango-Chutney  cLgMo  14,-

Tomaten Mozzarella (Bufala) mit wiirzigen Pesto und Balsamico AGLMO — 1d,-

Gebratene Fierschiwammerl auf mariniertem Blattsalal  cGrmo 16;-

Jein gemischiter Vorspeisen-Zeller — cprgmo — 19,-

Gemischte M2F-Vorspeisenplalite [ilr 2 Personen  cCoLGMO — 34,-

Suppen

Frittatensuppe  ACGL  5-
Kaspressknodelsuppe AcGL  5-
Griefnockerlsuppe  AcGL  5;-

Pilz-Creme-Siippchen Aar 6,50

Salate

Sterrersalat mit gebackener Hithinerbrust und ectitem Kirbiskernol
CADLMO — 16;-
M2F-Caesar Salat mit gegrillten Hiifinerfiletstiicken, Schwammerl Parmesan
und knusprigen Croutons ACDLMO 18,-

M2F-Steak Salat mit rosa gebratenen Rinderfiletscheiben, Avocado-Stiicken und
Jalapenos CLGMO 28,-

Gemischiter marinierter Blattsalat mit gebratenen Chili-Putenstretfen  CLGMO  15,-



Hauptgerichte

Jeuriges Chili-Steak vom heimischen Rinderfilet serviert auf saftig-knackigem

Wok-Gemiise, dazu wiirzige Wedges 4 36;-

Filetsteak vom Rind an Pfeffer-Sauce serviert mit goldbraunen Xroketten-Ballchien und
Jrischem Marklgemiise AGLO  36;-

Dry Age Flank-Steak auf Speckbolinen mit Stufkartoffel-Stampf und Krdauterbutter &  33,-

US-Huftsteak mit sautierten Fierschwammerl und Rosmarinkartoffel G  34,-

Dry Age Schwetne-7omatawk-Steak mit Grill-Gemiise, Barbecue-Dip, Krduterbutter

und Pommes [rites G 26,-

Gevackenes Cordon bleu von der Fdel-Pute mit Petersilkartoffel und Preiselbeeren AacC  zo,-

M2F-Burger (Tranchen vom rosa gebratenen Rinderfilet) mit Zwiebel, Tomaten, Blatt-Salat,
Suf-Pommes und Dip-Sauce — ACGLO 268-

Dry Age Entrecdte for two (600g) mit gebratenem Gemiise, Stiffkartoffel Pommes, Dip

und Krdauterbutter G 95,-

Dry Age Rib Fye Steak for two (Fogg) mit 3 Betlagen zur Watkl  AGro — 110,-

Vegetarisches

Hausgemachte Spinatknodel mit intensrtver Xdasesauce, frischem Babyspinat und Parmesan
AcGL 15,-

Vegetarischer Halloumi-Burger (Grill-Xdse, Salat, Tomate. Zwiebel)

mit Kartoffelspalten und Dip-Sauce ACGN 19,-

Feine Tagliatelle mit Schiwammerlsaice, Ricola und Parmesan ACGL 75,-



